
「 匠 」鐵 板 燒 饗 宴
P R E M I U M  T E P PA N YA K I  S E T  M E N U

買 一 送 一 優 惠
B U Y- 1 - G E T- 1 - F R E E

季 節 美 酒 推 介  S E A S O N A L  W I N E  S P E C I A L S

赤ワインと白ワイン  R E D  &  W H I T E  W I N E  紅 白 酒
V E N T I S Q U E R O  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ( C H I L E )   
V E N T I S Q U E R O  C H A R D O N N AY  ( C H I L E )  
 
日 本 酒  S A K E  淸 酒
黑 龍  純 米 大 吟 釀  K O K U R Y U  J U N M A I  D A I G I N J O
作  雅 乃 智  純 米 大 吟 醸  中 取り  Z A K U  M I YA B I  N O  T O M O  N A K A D O R I

$ 8 8 / 1 5 0 M L

$ 7 8 / 1 0 0 M L
$ 7 8 / 1 0 0 M L

$ 8 8 / 1 5 0 M L

每 位  $ 2 , 3 8 0  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

追 加メニュー  A D D - O N S  追 加 項 目

$ 1 2 0

PA N - S E A R E D  F O I E  G R A S
香 煎 鵝 肝

フォアグラ

$ 1 8 0

4  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 4 款

刺 身 4 点 盛り

$ 2 8 0

J A PA N E S E  E Z O  A B A L O N E
日 本 蝦 夷 鮑 魚

エゾアワビ

優惠期至2026年1月31日(不適用於2025年12月24至26日及31日)
另收原價加一服務費•不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  

食材根據市場供應而作出調整•如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡  
如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數

Offer valid until 31 Jan 2026 (except 24-26 & 31 Dec 2025)•Subject to 10% service charge based on the original price
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

Ingredients are subject to availability at Market• If you have any food allergies, please contact our staff
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer

F R I E D  R I C E
炒 飯

0 8   
フライドライス

4  K I N D S  O F  S A S H I M I   
刺 身 4 款

0 2   刺 身 4 点

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E  W I T H  
A B A L O N E  L I V E R  S A U C E
( U P G R A D E  T O  J A PA N E S E  E Z O  A B A L O N E
F O R  A N  A D D I T I O N A L  $ 1 8 0  P E R  P E R S O N )
南 非 活 鮑 魚 伴 鮑 魚 肝 醬
( 升 級 至 日 本 蝦 夷 鮑 魚 每 位 另 加 $ 1 8 0 )

0 4   南 アフリカ 産
   活 き 鮑 、肝ソース 添え

0 1   摘 み 3 点 3  K I N D S  O F  A P P E T I Z E R
前 菜 3 款

B L A C K  C O D  W I T H  H O M E M A D E  H A S H  B R O W N  
A N D  W H I T E  C H I C K E N  S A U C E   
銀 鱈 魚 伴 自 家 製 薯 餅 及 白 雞 湯 汁

0 3　銀 鱈 のソテ ー  
   自 家 製 ポ テトケ ー キ 添え
   白 鶏 ス ープ 仕 立 て

L I V E  L O B S T E R  W I T H  
R A M E N  I N  H O M E M A D E  P R A W N  S A U C E  
活 龍 蝦 伴 濃 蝦 汁 拉 麵

0 5   オマ ー ル 海 老と
   海 老 み そラーメン

0 6   口 直し
  

PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

J A PA N E S E  T H I C K - C U T  A 5  W A G Y U  B E E F  
A N D  W A G Y U  YA K I S U K I
日 本 A 5 和 牛 厚 燒 及 和 牛 壽 喜 燒

0 7 　    国 産 A 5 和 牛 の 厚 切り焼 きと
   す き 焼 き 仕 立 て
　   

0 9  　野 菜 S E A S O N A L  V E G E TA B L E S
季 節 蔬 菜

1 0  　   吸 い 物 S E A  B R E A M  S O U P
𩶘 魚 濃 湯

 1 1  　      デ ザ ート C A R A M E L  T O A S T  W I T H  I C E  C R E A M
焦 糖 多 士 伴 雪 糕



「 豐 」鐵 板 燒 饗 宴
D E LU X E  T E P PA N YA K I  S E T  M E N U

買 一 送 一 優 惠
B U Y- 1 - G E T- 1 - F R E E

季 節 美 酒 推 介  S E A S O N A L  W I N E  S P E C I A L S

赤ワインと白ワイン  R E D  &  W H I T E  W I N E  紅 白 酒
V E N T I S Q U E R O  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ( C H I L E )   
V E N T I S Q U E R O  C H A R D O N N AY  ( C H I L E )  
 
日 本 酒  S A K E  淸 酒
黑 龍  純 米 大 吟 釀  K O K U R Y U  J U N M A I  D A I G I N J O
作  雅 乃 智  純 米 大 吟 醸  中 取り  Z A K U  M I YA B I  N O  T O M O  N A K A D O R I

$ 8 8 / 1 5 0 M L

$ 7 8 / 1 0 0 M L
$ 7 8 / 1 0 0 M L

$ 8 8 / 1 5 0 M L

每 位  $ 1 , 6 8 0  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

追 加メニュー  A D D - O N S  追 加 項 目

$ 1 2 0

PA N - S E A R E D  F O I E  G R A S
香 煎 鵝 肝

フォアグラ

$ 1 8 0

4  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 4 款

刺 身 4 点 盛り

$ 2 8 0

J A PA N E S E  E Z O  A B A L O N E
日 本 蝦 夷 鮑 魚

エゾアワビ

優惠期至2026年1月31日(不適用於2025年12月24至26日及31日)
另收原價加一服務費優惠•不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  

食材根據市場供應而作出調整•如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡  
如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數

Offer valid until 31 Jan 2026 (except 24-26 & 31 Dec 2025)•Subject to 10% service charge based on the original price
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

Ingredients are subject to availability at Market• If you have any food allergies, please contact our staff
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer

F R I E D  R I C E
炒 飯

0 8   
フライドライス

B R A I S E D  " H A M A G U R I "  C L A M S  W I T H  S A K E  
淸 酒 煮 大 蜆

0 2   蛤 の 酒 蒸し

S E A S O N A L  F I S H  W I T H  
H O M E M A D E  H A S H  B R O W N  
A N D  W H I T E  C H I C K E N  S A U C E
季 節 魚 伴 自 家 製 薯 餅 及 白 雞 湯 汁

0 4   旬 魚 のソテ ー  
   白 鶏 ス ープ 仕 立 て 　
   自 家 製 ポ テトケ ー キ 添え

0 1   摘 み A P P E T I Z E R  
前 菜

PA N - S E A R E D  F O I E  G R A S
香 煎 鵝 肝

0 3 　フォアグラ

T I G E R  P R A W N  W I T H  
R A M E N  I N  H O M E M A D E  P R A W N  S A U C E
( U P G R A D E  T O  L I V E  L O B S T E R  ( H A L F )
F O R  A N  A D D I T I O N A L  $ 2 8 0  P E R  P E R S O N )
越 南 虎 蝦 伴 濃 蝦 汁 拉 麵
( 升 級 至 活 龍 蝦 ( 半 隻 ) 每 位 另 加 $ 2 8 0 )

0 5   車 海 老と
   海 老 ソ ースラーメン

0 6   口 直し
  

PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

S L I C E D  U S  B E E F
( U P G R A D E  T O  J A PA N E S E  S L I C E D  O R  T H I C K - C U T  
A 5  W A G Y U  F O R  A N  A D D I T I O N A L  $ 1 5 0  P E R  P E R S O N )
美 國 牛 肉 薄 燒
( 升 級 至 日 本 A 5 和 牛 薄 燒 或 厚 燒 每 位 另 加 $ 1 5 0 )  

0 7 　     アメリカ 産
　  牛 肉 薄 焼 き

　

0 9  　野 菜 S E A S O N A L  V E G E TA B L E S
季 節 蔬 菜

1 0  　   味 噌 汁 M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 1  　      デ ザ ート C A R A M E L  T O A S T  W I T H  I C E  C R E A M
焦 糖 多 士 伴 雪 糕



星 悅 饗 宴
' E L I T E  F L AVO U R S '  S E T  D I N N E R

每 位  H K $ 1 , 2 8 8  P E R  P E R S O N

P R A W N  W I T H  R A M E N  
I N  H O M E M A D E  P R A W N  S A U C E  
大 蝦 拌 濃 蝦 汁 拉 麵

0 5 　車 海 老と海 老ソース
  ラ ーメン

3  K I N D S  O F  S A S H I M I
S E A S O N A L  W H I T E  F I S H  W I T H  C AV I A R ,
T O R O ,  S C A L L O P
刺 身 3 款
季 節 白 身 魚 薄 切 伴 魚 子 醬 、 吞 拿 魚 腩 、 帶 子

0 2   刺 身 3 点

C R A B M E AT  T E M P U R A  R O L L  
W I T H  A R I A K E  S E A W E E D  
有 明 海 苔 蟹 肉 天 婦 羅 卷

0 3   天 ぷら  
  

S E A  B R E A M  S O U P
𩶘 魚 濃 湯

0 8   吸 い 物   

H O M E M A D E  W A R A B I  M O C H I
自 家 製 蕨 餅

0 9    デ ザ ート     

S L I C E D  A U S T R A L I A N  W A G Y U  B E E F  
澳 洲 和 牛 薄 燒

0 6   
オーストラリア産
和 牛 薄 焼 き

I B É R I C O  H A M  W I T H  B A G U E T T E  
伊 比 利 亞 火 腿 伴 法 包

0 1   摘 み

A S S O R T E D  S A S H I M I  A N D  U N I  D O N
海 膽 雜 錦 魚 生 丼

0 7    食 事

PA L AT E  C L E A N S E R
柚 子 雪 葩

0 4　口 直し

季 節 淸 酒 推 介  S E A S O N A L  S A K E  S P E C I A L S

石 鎚  純 米 大 吟 釀  松 山 三 井  
I S H I Z U C H I  J U N M A I  D A I G I N J O  M AT S U YA M A  M I I

來 福  純 米 吟 釀  八 反 錦
R A I F U K U  J U M A I  G I N J O  H AT TA N

開 華  純 米 大 吟 釀  山 田 錦
K A I K A  YA M A D A  J U N M A I  D A I G I N J O  N I S H I K I  

H K $ 6 8 0 / 7 2 0 M L
(原價  Original  HK$880)

H K $ 5 8 0 / 7 2 0 M L
(原價  Original  HK$780)

H K $ 4 8 0 / 7 2 0 M L
(原價  Original  HK$680)

必須以DBS信用卡簽賬方可享優惠價．優惠價不適用於10月1及4至7日 
食材根據市場供應而作出調整．如閣下對任何食物敏感請與餐廳職員聯絡

另收原價加一服務費．不可與現金券 / 其他優惠 (包括亞洲萬里通) 同時使用
優惠受條款及細則約束，詳情請瀏覽go.dbs.com/hk-dining．提示：借定唔借？還得到先好借！

Payment must be settled using a DBS Credit Card to enjoy the special price．Special price is not applicable on 1 & 4-7 October 
Ingredients are subject to availability at Market．If you have any food allergies, please contact our staff    

Subject to 10% service charge based on original price 
Cannot be used in conjunction with dining coupons / other promotional offers (including Asia Miles)

Offer is subject to terms and conditions. For details, please visit go.dbs.com/hk-dining-en
Reminder: To borrow or not to borrow? Borrow only if you can repay!

D B S 信 用 卡 持 卡 人 專 享 優 惠 價  HK$888
Special Price HK$888 for DBS Credit Cardholders 



一 人 前 鐵 板 燒 午 餐
G O U R M E T  T E P PA N YA K I  LU N C H  FO R  O N E

每 位  $ 3 5 0  P E R  P E R S O N

另收加一服務費   食材根據市場供應而作出調整   如閣下對任何食物敏感請與餐廳職員聯絡
1957 & Co. 或亞洲萬里通會員可賺取或兌換會員積分/里數  

Subject to 10% service charge   Ingredients are subject to availability at Market   
If you have any food allergies, please contact our staff

1957 & Co. or Asia Miles members can earn or redeem any points/miles

. .

.

S L I C E D  U S  B E E F  
美 國 牛 肉 薄 燒

0５　アメリカ 産
　  牛 肉 薄 焼 き

　

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

PA N - S E A R E D  F O I E  G R A S  
香 煎 鵝 肝

0 3   フォアグラ  
  

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 8   味 噌 汁   

H O M E M A D E  W A R A B I  M O C H I
自 家 製 蕨 餅

0 9    デ ザ ート     

F R I E D  R I C E
炒 飯

0 6   
フライドライス

S E A S O N A L  A P P E T I Z E R  
季 節 前 菜

0 1   摘 み

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S
季 節 蔬 菜

0 7    野 菜

T I G E R  P R A W N  W I T H  
S H R I M P  PA S T E  T O A S T
越 南 虎 蝦 伴 蝦 膏 多 士

0 4　車 海 老と海 老 み そ
　  トースト

飮 品 推 介  D R I N K S  S P E C I A L S

S U N T O R Y 啤 酒  
S U N TO R Y  D R A F T  B E E R

義 式 咖 啡 / 茶 / 汽 水（ 可 口 可 樂 / 無 糖 可 口 可 樂 / 薑 味 汽 水 / 雪 碧 ）
I L LY  C O F F E E  /  T E A  /  S O F T  D R I N K S  
( C O K E ,  C O K E  Z E R O ,  G I N G E R  A L E ,  S P R I T E )  

$ 3 8 / G L A S S

$ 2 8 / G L A S S



二 人 前 鐵 板 燒 午 餐
G O U R M E T  T E P PA N YA K I  LU N C H  FO R  T W O

兩 位 用  $ 9 8 0  F O R  2  P E R S O N S

另收加一服務費   食材根據市場供應而作出調整   如閣下對任何食物敏感請與餐廳職員聯絡
1957 & Co. 或亞洲萬里通會員可賺取或兌換會員積分/里數  

 Subject to 10% service charge   Ingredients are subject to availability at Market   
If you have any food allergies, please contact our staff

1957 & Co. or Asia Miles members can earn or redeem any points/miles

.

. .

T I G E R  P R A W N  W I T H
S H R I M P  PA S T E  T O A S T
越 南 虎 蝦 伴 蝦 膏 多 士

0５　車 海 老と海 老 み そ
　  トースト   

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

H O K K A I D O  B L A C K  C O D  
北 海 道 銀 鱈 魚

0 3   北 海 道 産 銀 だら

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 9   味 噌 汁   

H O M E M A D E  W A R A B I  M O C H I
自 家 製 蕨 餅

1 0    デ ザ ート     

S L I C E D  U S  B E E F  
美 國 牛 肉 薄 燒

0 6   アメリカ 産
牛 肉 薄 焼 き

F R I E D  R I C E
炒 飯

0 7   
フライドライス

S E A S O N A L  A P P E T I Z E R  
季 節 前 菜

0 1   摘 み

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S
季 節 蔬 菜

0 8    野 菜

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E  W I T H  
A B A L O N E  L I V E R  S A U C E
南 非 活 鮑 魚 伴 鮑 魚 肝 醬

0 4　南アフリカ 産
　  活 き 鮑 、肝ソース 添え

飮 品 推 介  D R I N K S  S P E C I A L S

S U N T O R Y 啤 酒  
S U N TO R Y  D R A F T  B E E R

義 式 咖 啡 / 茶 / 汽 水（ 可 口 可 樂 / 無 糖 可 口 可 樂 / 薑 味 汽 水 / 雪 碧 ）
I L LY  C O F F E E  /  T E A  /  S O F T  D R I N K S  
( C O K E ,  C O K E  Z E R O ,  G I N G E R  A L E ,  S P R I T E )  

$ 3 8 / G L A S S

$ 2 8 / G L A S S



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge
另收加一服務費

K U R U M A  E B I
大 蝦

0 4   車 海 老

U S  P R I M E  B E E F
S L I C E D  O R  T H I C K - C U T  
特 選 美 國 牛 肉  薄 燒 ／ 厚 燒

0 6   アメリカ 産 牛 肉
   薄 焼 き ／ 厚 切り

S A L A D
沙 律

0 1   サラダ

S T E A M E D  E G G
茶 碗 蒸

0 2   茶 碗 蒸し

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 3   旬 の 魚

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 9   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 0   デ ザ ート

V E G E TA B L E S
蔬 菜

0 8   野 菜

紅 樺
B E N I K A B A

每 位  $ 4 9 8  P E R  P E R S O N

0 7 フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

ランチ  L U N C H  午 市

S C A L L O P
帆 立 貝

0 5   ホタテ

$ 3 0 0

A 5  H I D A  W A G Y U
T H I C K - C U T  /  YA K I S U K I
日 本 飛 驒 牛  厚 燒 / 壽 喜 燒

A 5 飛 騨 牛  厚 切り / 焼 きすき

$ 1 5 0

A 5  H I D A  W A G Y U
S L I C E D
日 本 飛 驒 牛  薄 燒

A 5 飛 騨 牛  薄 焼 き



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge
另收加一服務費

ランチ   L U N C H   午 市
二 人 前   F O R  T W O  P E R S O N S   兩 位 用

U S  P R I M E  B E E F
S L I C E D  O R  T H I C K - C U T  
特 選 美 國 牛 肉  薄 燒 ／ 厚 燒

0 6   アメリカ 産 牛 肉
   薄 焼 き ／ 厚 切り

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E
南 非 活 鮑 魚

0 4   南 アフリカ 産 活 き鮑

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 5   旬 の 魚

   S A L A D
  沙 律

0 1   サラダ

S T E A M E D  E G G
茶 碗 蒸

0 2   茶 碗 蒸し

L I V E  L O B S T E R
活 龍 蝦

0 3   活 きオマ ー ル 海 老

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 9   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 0   デ ザ ート

銀 朱
G I N S H U

0 7   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

0 8   野 菜

$ 3 0 0  F O R  1  P E R S O N

A 5  H I D A  W A G Y U
T H I C K - C U T  /  YA K I S U K I
日 本 飛 驒 牛  厚 燒 / 壽 喜 燒

A 5 飛 騨 牛  厚 切り / 焼 きすき

$ 1 5 0  F O R  1  P E R S O N

A 5  H I D A  W A G Y U
S L I C E D
日 本 飛 驒 牛  薄 燒

A 5 飛 騨 牛  薄 焼 き

兩 位 用  $ 1 , 2 8 8  F O R  2  P E R S O N S



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

加一服務費將以原價計算  
Subject to 10% service charge based on the original price

優惠不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer

ディナー  D I N N E R  晚 市

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

0 4   トロ の 海 苔 焼 き

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

3  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 3 款

0 3   刺 身 3 点

臙 脂
E N J I

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 1   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 2   デ ザ ート

0 9   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 0   野 菜

A 5 飛 騨 牛 の 焼 きすき
A 5  H I D A  B E E F  YA K I S U K I
A 5 飛 驒 牛 壽 喜 燒

0 8   

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E
南 非 活 鮑 魚

0 5   南アフリカ 産
   活 き 鮑

PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 7   口 直し

K U R U M A  E B I
大 蝦

0 6   車 海 老

每 位  $ 1 , 3 8 8  P E R  P E R S O N



ディナー   D I N N E R   晚 市

紅 樺
B E N I K A B A

每 位  $ 1 , 8 8 8  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 2    味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 3   デ ザ ート

1 0   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 1    野 菜

A U S T R A L I A N  L I V E  A B A L O N E
澳 洲 活 鮑 魚

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

    3  K I N D S  O F  S A S H I M I
   刺 身 3 款

0 3   刺 身 3 点

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

0 5   トロ の 海 苔 焼 き

0 4   オーストラリア産 活 き鮑

0 7   口 直し PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 9   
A 5 飛 騨 牛
( 薄 焼 き / 厚 切り /
焼 きすき )

Y O U R  C H O I C E  O F  A 5  H I D A  B E E F
( S L I C E D / T H I C K - C U T/ YA K I S U K I )
自 選 A 5 飛 驒 牛 一 款
( 薄 燒 / 厚 燒 / 壽 喜 燒 )

0 6   タイガ ー 海 老 R E D  T I G E R  P R A W N
赤 虎 蝦

A U S T R A L I A N  W A G Y U  B E E F  T O N G U E
澳 洲 和 牛 舌

0 8   オ ー ス ト ラ リ ア 産 和 牛 牛 タ ン

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

加一服務費將以原價計算  
Subject to 10% service charge based on the original price

優惠不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer



ディナー   D I N N E R   晚 市

緋 紅
H I K O U

B R A I S E D  " H A M A G U R I "  C L A M S  W I T H  S A K E
淸 酒 煮 大 蜆

0 4   蛤 の 酒 蒸し

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

    3  K I N D S  O F  S A S H I M I
   刺 身 3 款

0 3   刺 身 3 点

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 2   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 3   デ ザ ート

1 0   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 1   野 菜

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 5   旬 の 魚

S C A L L O P
帆 立 貝

0 6   ホタテ

口 直し PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 8   

0 9   和 牛 サンド W A G Y U  S A N D O
和 牛 三 文 治

0 7   活 きオマ ー ルブ ル ー L I V E  B L U E  L O B S T E R
活 藍 龍 蝦

每 位  $ 1 , 6 8 8  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

加一服務費將以原價計算  
Subject to 10% service charge based on the original price

優惠不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge
另收加一服務費

岐 阜 県 飛 騨 牛  ( 1 0 0グラム )
G I F U  H I D A  W A G Y U  ( 1 0 0 G )
 

お 肉
M E AT

A U S T R A L I A N  W A G Y U  B E E F  T O N G U E
澳 洲 和 牛 舌

オーストラリア 産 和 牛 牛タン $ 3 0 0

K U M A M O T O  H I N O M O T O  P O R K  ( 1 0 0 G )  S L I C E D / T H I C K - C U T
熊 本 縣 火 之 本 豚 ( 1 0 0 克 )  薄 切 / 厚 燒

熊 本 県 火 の 本 豚 ( 1 0 0グラム ） 薄 切り / 厚 切り $ 4 8 0

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

U S  P R I M E  B E E F  ( 1 0 0 G )  
S L I C E D  R I B - E Y E / T H I C K - C U T  T E N D E R L O I N
特 選 美 國 牛 ( 1 0 0 克 )  薄 切 肉 眼 / 厚 燒 牛 柳

アメリカ 産 牛 肉 ( 1 0 0グラム） リブ ロ ース の 薄 切り / ヒレ の 厚 切り $ 2 8 0

$ 6 8 0

T E N D E R L O I N  ( T H I C K - C U T )
牛 柳  ( 厚 燒 )

ヒレ  ( 厚 切り )  

$ 6 8 0

YA K I S U K I
壽 喜 燒

焼 きすき

西 冷  ( 薄 切 )
 

$ 6 8 0

S I R L O I N  ( S L I C E D )

サ ー ロイン  ( 薄 切り )  

$ 6 8 0

W A G Y U  S A N D O
和 牛 三 文 治

和 牛 サンド  



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge
另收加一服務費

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

トロ の 海 苔 焼 き $ 3 9 0

S E A S O N A L  F I S H

季 節 魚

旬 の 魚 $ 2 0 0

L I V E  B L U E  L O B S T E R

活 藍 龍 蝦

活 きオマ ー ルブ ル ー $ 1 8 / 1 0 G

L I V E  L O B S T E R

活 龍 蝦

活 きオマ ー ル 海 老 $ 1 5 / 1 0 G

B R A I S E D  “ H A M A G U R I ”  C L A M S  W I T H  S A K E

淸 酒 煮 大 蜆

蛤 の 酒 蒸し $ 2 1 0

K U R U M A  E B I
大 蝦

車 海 老 $ 1 8 0

S C A L L O P

帆 立 貝

ホタテ $ 1 5 0

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

澳 洲 活 鮑 魚
A U S T R A L I A N  L I V E  A B A L O N E

オーストラリア産 活 き鮑 $ 2 5 / 1 0 G

海 の 幸
S E A F O O D


