
「 匠 」壽 司 廚 師 發 辦 饗 宴
P R E M I U M  S U S H I  O M A K A S E  S E T  M E N U  

買 一 送 一 優 惠
B U Y- 1 - G E T- 1 - F R E E

0 2   茶 碗 蒸し S T E A M E D  E G G
茶 碗 蒸

0 4   旬 の 煮 物
  

S E A S O N A L  S I M M E R E D  D I S H
( U P G R A D E  T O  J A PA N E S E  
E Z O  A B A L O N E  T E P PA N YA K I  
F O R  A N  A D D I T I O N A L  $ 2 0 0  P E R  P E R S O N )  
季 節 煮 物
( 升 級 至 日 本 蝦 夷 鮑 魚 鐵 板 燒 每 位 另 加 $ 2 0 0 )

0 1   摘 み A P P E T I Z E R
前 菜  

0 3　刺 身 四 点 4  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 4 款

0 6  　握り8 貫 8  P C S  O F  N I G I R I  S U S H I
手 握 壽 司 8 件

0 7  　手 巻 き H A N D  R O L L
手 卷

0 9  　デ ザ ート D E S S E R T
甜 品

0 8  　味 噌 汁 M I S O  S O U P
味 噌 湯

J A PA N E S E  A 5  W A G Y U  B E E F  YA K I S U K I
( U P G R A D E  T O  T H I C K- C U T
F O R  A N  A D D I T I O N A L  $ 1 0 0  P E R  P E R S O N )
日 本 A 5 和 牛 壽 喜 燒
( 升 級 至 厚 燒 每 位 另 加 $ 1 0 0 )

0 5   国 産 A 5 和 牛 すき 焼 き

優惠期至2026年1月31日(不適用於2025年12月24至26日及31日)
另收原價加一服務費   優惠不可與其他推廣、折扣或現金券同時使用  

食材根據市場供應而作出調整   如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡  
如使用優惠，1957 & Co.及亞洲萬里通會員不可於是次惠顧賺取或兌換會員積分/里數

Offer valid until 31 Jan 2026 (except 24-26 & 31 Dec 2025)    Subject to 10% service charge based on the original price
The offer cannot be used in conjunction with any other offers, discounts or dining vouchers

Ingredients are subject to availability at Market   If you have any food allergies, please contact our staff
1957 & Co. and Asia Miles members cannot earn or redeem any points/miles with this offer

.

.

.

.

季 節 美 酒 推 介  S E A S O N A L  W I N E  S P E C I A L S

赤ワインと白ワイン  R E D  &  W H I T E  W I N E  紅 白 酒
V E N T I S Q U E R O  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ( C H I L E )   
V E N T I S Q U E R O  C H A R D O N N AY  ( C H I L E )  
 
日 本 酒  S A K E  淸 酒
黑 龍  純 米 大 吟 釀  K O K U R Y U  J U N M A I  D A I G I N J O
作  雅 乃 智  純 米 大 吟 醸  中 取り  Z A K U  M I YA B I  N O  T O M O  N A K A D O R I

$ 8 8 / 1 5 0 M L

$ 7 8 / 1 0 0 M L
$ 7 8 / 1 0 0 M L

$ 8 8 / 1 5 0 M L

每 位  $ 1 , 8 8 0  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

追 加メニュー  A D D - O N S  追 加 項 目

$ 9 8

B O TA N  E B I  ( 1 P C )  
牡 丹 蝦 ( 1 隻 )

牡 丹 海 老

$ 1 2 0

PA N - S E A R E D  F O I E  G R A S
香 煎 鵝 肝

フォアグラ

$ 2 8 0

G E O D U C K
象 拔 蚌

ミル 貝



壽 司 廚 師 發 辦 午 餐
G O U R M E T  S U S H I  O M A K A S E  LU N C H

A K A N O S H O U  S T E A M E D  E G G
赤 の 匠 茶 碗 蒸

0 2   茶 碗 蒸し

S A L A D
沙 律

0 3   サラダ

8  P C S  O F  N I G I R I  S U S H I
手 握 壽 司 8 件

0 4   握り8 貫

U D O N
烏 冬

0 5   うどん

H O M E M A D E  W A R A B I  M O C H I
自 家 製 蕨 餅

0 6   デ ザ ート

每 位  $ 3 5 0  P E R  P E R S O N

另收加一服務費  食材根據市場供應而作出調整   如閣下對任何食物敏感請與餐廳職員聯絡
1957 & Co. 或亞洲萬里通會員可賺取或兌換會員積分/里數

Subject to 10% service charge    Ingredients are subject to availability at Market   
If you have any food allergies, please contact our staff

1957 & Co. or Asia Miles members can earn or redeem any points/miles

..

.

S E A S O N A L  A P P E T I Z E R
季 節 前 菜

0 1   摘 み

   

追 加メニュー  A D D - O N S  追 加 項 目

$ 2 0 0

B R A I S E D  W H O L E  
S O U T H  A F R I C A N  A B A L O N E
磯 煮 原 隻 南 非 鮑 魚

南アフリカ 産 鮑 の 磯 煮

$ 1 2 0

I W A S H I  S E A W E E D  
M A K I  R O L L
沙 甸 魚 磯 邊 卷

イワシ の 磯 辺 巻 き

$ 1 2 0

3  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 3 款

刺 身 ３ 点 盛り

$ 8 0

C H O P P E D  T U N A  B E L LY  W I T H  
S P R I N G  O N I O N  H A N D  R O L L
香 蔥 吞 拿 魚 腩 手 卷

ネ ギトロ の 手 巻 き寿 司

$ 1 0 0

U N I  S U S H I
海 膽 壽 司

雲 丹 寿 司   

飲品推介  D R I N K S  S P E C I A L S

加 $ 3 8 享 用 S U N T O R Y 啤 酒 或
加 $ 2 8 享 用 義 式 咖 啡 / 茶 / 汽 水（ 可 口 可 樂 / 無 糖 可 口 可 樂 / 薑 味 汽 水 / 雪 碧 ）  

A D D I T I O N A L  $ 3 8  F O R  S U N T O R Y  D R A F T  B E E R  O R  
$ 2 8  F O R  I L LY  C O F F E E  /  T E A  /  S O F T  D R I N K S

( C O K E ,  C O K E  Z E R O ,  G I N G E R  A L E ,  S P R I T E )



刺 身
S A S H I M I

If you have any food allergies, please contact our staff
如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡

P R E M I U M  A S S O R T E D  S A S H I M I  ( 8  K I N D S )
特 上 刺 身 拼 盤  ( 8 種 )

造り盛り合 わ せ ( 8 種 ) $ 7 8 0

C H U T O R O  
中 吞 拿 魚 腩

中トロ $ 8 8

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

O T O R O  
大 吞 拿 魚 腩  

大トロ  $ 1 2 8

K I N M E D A I  
金 目 鯛  

金 目 鯛 $ 6 8

S E A S O N A L  W H I T E  F I S H
季 節 白 身 魚

旬 の 白 身 魚 $ 1 8 8

S E A S O N A L  S L I V E R - S K I N N E D  F I S H
季 節 光 物 魚

旬 の 光り物 M A R K E T  P R I C E

A K A M I  
赤 身 吞 拿 魚  

赤 身 $ 5 8

Subject to 10% service charge



刺 身
S A S H I M I

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

U N I

海 膽

雲 丹 $ 4 6 8

B O TA N  E B I
牡 丹 蝦  

牡 丹 海 老 $ 1 0 8

S C A L L O P
帆 立 貝

ホタテ $ 1 2 0

G E O D U C K
象 拔 蚌

ミル 貝 $ 4 8 8 U P

T S U B U G A I
粒 貝

つ ぶ 貝 $ 7 9 8 U P

A K A G A I  
赤 貝

赤 貝 $ 9 8

If you have any food allergies, please contact our staff
如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡 Subject to 10% service charge



寿 司
S U S H I

If you have any food allergies, please contact our staff
如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡

C H U T O R O
中 吞 拿 魚 腩

中トロ $ 7 8

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

O T O R O
大 吞 拿 魚 腩

大トロ  $ 9 8

K I N M E D A I
金 目 鯛

金 目 鯛 $ 5 8

S E A S O N A L  W H I T E  F I S H
季 節 白 身 魚

旬 の 白 身 魚 $ 4 8

A K A M I
赤 身 吞 拿 魚

赤 身 $ 5 8

O M A K A S E  S U S H I  P L AT T E R  ( 1 0 P C S )
廚 師 發 辦 壽 司 拼 盤  ( 1 0 件 )

おまか せ 鮨 盛り合 わ せ  ( 1 0 貫 )  $ 6 8 0

S E A  E E L
海 鰻

穴 子 $ 8 0

Subject to 10% service charge



寿 司
S U S H I

If you have any food allergies, please contact our staff
如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡

単 品 メ ニュー  
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

U N I
海 膽

雲 丹 $ 1 3 0

S H I R O  E B I
小 白 蝦

白 海 老 $ 8 0

I K U R A
三 文 魚 子

いくら $ 8 0

熟 蝦
K U R U M A  E B I

車 海 老 $ 1 8 0

S E A S O N A L  S L I V E R - S K I N N E D  F I S H
季 節 光 物 魚

旬 の 光り物 $ 8 8

S H I M A  A J I
深 海 池 魚

縞 鯵 $ 6 8

Subject to 10% service charge


