
仲 夏 嘗 味 鐵 板 燒 套 餐
S U M M E R  T E P PA N YA K I  F E A S T

每 位  $ 8 8 0  P E R  P E R S O N

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

另收加一服務費
Subject to 10% service charge 

夏 日 禮 遇  S U M M E R  R E W A R D S
於 晚 市 時 段 惠 顧 每 滿 $ 1 , 0 0 0 ， 可 獲 贈 $ 5 0 0 現 金 券

E n j o y  $ 5 0 0  d i n i n g  v o u c h e r  u p o n  e v e r y  $ 1 , 0 0 0  s p e n d i n g  d u r i n g  d i n n e r  p e r i o d

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 0    味 噌 汁

W A G A S H I
和 菓 子

1 1　  わ がし   

0 8   和 牛 のフライドライス W A G Y U  F R I E D  R I C E
和 牛 炒 飯

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S
時 令 蔬 菜

0 9    旬 の 野 菜

  S U M M E R  G A R D E N  S A L A D
  夏 日 田 園 沙 律

0 1   サラダ

S T E A M E D  E G G  W I T H  C A N D I E D  U N I
糖 漬 海 膽 茶 碗 蒸

0 2   雲 丹 の 茶 碗 蒸し

C R I S P Y  S A L M O N  
W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 三 文 魚

0 3   サ ー モン の 海 苔 焼 き

K U R U M A  E B I  A N D  E B I  PA S T E  O N  T O A S T
大 蝦 伴 蝦 膏 多 士

0 5   車 海 老と
　 海 老 み そトースト

A B A L O N E  A N D  B R A I S E D  R A D D I S H
鮑 魚 伴 汁 煮 大 根

0 4   鮑と大 根 の 煮 物

0 7  日 本 産 和 牛 の 薄 焼 き S L I C E D  J A PA N E S E  W A G Y U
日 本 和 牛 薄 燒

    PA L AT E  C L E A N S E R
   雪 葩

0 6   口 直し

追 加メニュー  A D D - O N S  追 加 項 目

$ 2 8 0

A 5  H I D A  W A G Y U  YA K I S U K I
日 本 飛 驒 牛 壽 喜 燒

A 5 飛 騨 牛 の 焼 きすき

$ 1 8 0

3  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 3 款

刺 身 ３ 点 盛り

$ 1 2 0

S C A L L O P
帆 立 貝

ホタテ

追加項目只適用於以上套餐 Add-ons are available for the above menu only



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge

K U R U M A  E B I
大 蝦

0 4   車 海 老

U S  P R I M E  B E E F
S L I C E D  O R  T H I C K - C U T  
特 選 美 國 牛 肉  薄 燒 ／ 厚 燒

0 6   アメリカ 産 牛 肉
   薄 焼 き ／ 厚 切り

S A L A D
沙 律

0 1   サラダ

S T E A M E D  E G G
茶 碗 蒸

0 2   茶 碗 蒸し

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 3   旬 の 魚

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 9   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 0   デ ザ ート

V E G E TA B L E S
蔬 菜

0 8   野 菜

紅 樺
B E N I K A B A

每 位  $ 4 9 8  P E R  P E R S O N

0 7 フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

ランチ  L U N C H  午 市

S C A L L O P
帆 立 貝

0 5   ホタテ

$ 3 0 0

A 5  H I D A  W A G Y U
T H I C K - C U T  /  YA K I S U K I
日 本 飛 驒 牛  厚 燒 / 壽 喜 燒

A 5 飛 騨 牛 の 厚 切り / 焼 きすき

$ 1 5 0

A 5  H I D A  W A G Y U
S L I C E D
日 本 飛 驒 牛  薄 燒

A 5 飛 騨 牛 の 薄 焼 き



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge

ランチ   L U N C H   午 市
二 人 前   F O R  T W O  P E R S O N S   兩 位 用

U S  P R I M E  B E E F
S L I C E D  O R  T H I C K - C U T  
特 選 美 國 牛 肉  薄 燒 ／ 厚 燒

0 6   アメリカ 産 牛 肉
   薄 焼 き ／ 厚 切り

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E
南 非 活 鮑 魚

0 4   南 アフリカ 産 活 き鮑

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 5   旬 の 魚

   S A L A D
  沙 律

0 1   サラダ

S T E A M E D  E G G
茶 碗 蒸

0 2   茶 碗 蒸し

L I V E  L O B S T E R
活 龍 蝦

0 3   活 きオマ ー ル 海 老

M I S O  S O U P
味 噌 湯

0 9   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 0   デ ザ ート

銀 朱
G I N S H U

0 7   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

0 8   野 菜

每 位  $ 3 0 0  F O R  1  P E R S O N

A 5  H I D A  W A G Y U
T H I C K - C U T  /  YA K I S U K I
日 本 飛 驒 牛  厚 燒 / 壽 喜 燒

A 5 飛 騨 牛 の 厚 切り / 焼 きすき

每 位  $ 1 5 0  F O R  1  P E R S O N

A 5  H I D A  W A G Y U
S L I C E D
日 本 飛 驒 牛  薄 燒

A 5 飛 騨 牛 の 薄 焼 き

兩 位 用  $ 1 , 2 8 8  F O R  2  P E R S O N S



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge

ディナー  D I N N E R  晚 市

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

0 4   トロ の 海 苔 焼 き

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

3  K I N D S  O F  S A S H I M I
刺 身 3 款

0 3   刺 身 3 点

臙 脂
E N J I

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 1   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 2   デ ザ ート

0 9   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 0   野 菜

S O U T H  A F R I C A N  L I V E  A B A L O N E
南 非 活 鮑 魚

0 5   南アフリカ 産
   活 き 鮑

A 5 飛 騨 牛 の 焼 きすき
A 5  H I D A  B E E F  YA K I S U K I
A 5 飛 驒 牛 壽 喜 燒

0 8   

PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 7   口 直し

K U R U M A  E B I
大 蝦

0 6   車 海 老

每 位  $ 1 , 3 8 8  P E R  P E R S O N

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge

ディナー   D I N N E R   晚 市

紅 樺
B E N I K A B A

每 位  $ 1 , 8 8 8  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

    4  K I N D S  O F  S A S H I M I
   刺 身 4 款

0 3   刺 身 4 点

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 2    味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 3   デ ザ ート

1 0   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 1    野 菜

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

0 5   トロ の 海 苔 焼 き

A U S T R A L I A N  L I V E  A B A L O N E
澳 洲 活 鮑 魚

0 4   オーストラリア産 活 き鮑

0 7   口 直し PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 6   タイガ ー 海 老

0 9   A 5 飛 騨 牛
( 薄 焼 き / 厚 切り /
焼 きすき )

Y O U R  C H O I C E  O F  A 5  H I D A  B E E F
( S L I C E D / T H I C K - C U T/ YA K I S U K I )
自 選 A 5 飛 驒 牛 一 款
( 薄 燒 / 厚 燒 / 壽 喜 燒 )

R E D  T I G E R  P R A W N
赤 虎 蝦

A U S T R A L I A N  W A G Y U  B E E F  T O N G U E
澳 洲 和 牛 舌

0 8   オ ー ス ト ラ リ ア 産 和 牛 牛 タ ン



如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge

ディナー   D I N N E R   晚 市

緋 紅
H I K O U

B R A I S E D  " H A M A G U R I "  C L A M S  W I T H  S A K E
淸 酒 煮 大 蜆

0 4   蛤 の 酒 蒸し

   A P P E T I Z E R
  前 菜

0 1   摘 み

S A L A D
沙 律

0 2   サラダ

    3  K I N D S  O F  S A S H I M I
   刺 身 3 款

0 3   刺 身 3 点

M I S O  S O U P
味 噌 湯

1 2   味 噌 汁

D E S S E R T
甜 品

1 3   デ ザ ート

1 0   フライドライス F R I E D  R I C E
炒 飯

V E G E TA B L E S
蔬 菜

1 1   野 菜

S C A L L O P
帆 立 貝

0 6   ホタテ

口 直し PA L AT E  C L E A N S E R
雪 葩

0 8   

S E A S O N A L  F I S H
季 節 魚

0 5   旬 の 魚

0 9   和 牛 サンド W A G Y U  S A N D O
和 牛 三 文 治

0 7   活 きオマ ー ルブ ル ー L I V E  B L U E  L O B S T E R
活 藍 龍 蝦

每 位  $ 1 , 6 8 8  P E R  P E R S O N
( 兩 位 起  M I N .  2  P E R S O N S )



If you have any food allergies, please contact our staff
如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡 Subject to 10% service charge

岐 阜 県 飛 騨 牛  ( 1 0 0グラム )
G I F U  H I D A  W A G Y U  ( 1 0 0 G )
 

お 肉
M E AT

A U S T R A L I A N  W A G Y U  B E E F  T O N G U E
澳 洲 和 牛 舌

オーストラリア 産 和 牛 牛タン $ 3 0 0

K U M A M O T O  H I N O M O T O  P O R K  ( 1 0 0 G )  S L I C E D / T H I C K - C U T
熊 本 縣 火 之 本 豚 ( 1 0 0 克 )  薄 切 / 厚 燒

熊 本 県 火 の 本 豚 ( 1 0 0グラム ） 薄 切り / 厚 切り $ 4 8 0

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

U S  P R I M E  B E E F  ( 1 0 0 G )  
S L I C E D  R I B - E Y E / T H I C K - C U T  T E N D E R L O I N
特 選 美 國 牛 ( 1 0 0 克 )  薄 切 肉 眼 / 厚 燒 牛 柳

アメリカ 産 牛 肉 ( 1 0 0グラム） リブ ロ ース の 薄 切り / ヒレ の 厚 切り $ 2 8 0

$ 6 8 0

T E N D E R L O I N  ( T H I C K - C U T )
牛 柳  ( 厚 燒 )

ヒレ  ( 厚 切り )  

$ 6 8 0

YA K I S U K I
壽 喜 燒

焼 きすき

西 冷  ( 薄 切 )
 

$ 6 8 0

S I R L O I N  ( S L I C E D )

サ ー ロイン  ( 薄 切り )  

$ 6 8 0

W A G Y U  S A N D O
和 牛 三 文 治

和 牛 サンド  



If you have any food allergies, please contact our staff

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡 Subject to 10% service charge

S E A S O N A L  F I S H

季 節 魚

旬 の 魚 $ 2 0 0

L I V E  B L U E  L O B S T E R

活 藍 龍 蝦

活 きオマ ー ルブ ル ー $ 1 8 / 1 0 G

L I V E  L O B S T E R

活 龍 蝦

活 きオマ ー ル 海 老 $ 1 5 / 1 0 G

B R A I S E D  “ H A M A G U R I ”  C L A M S  W I T H  S A K E

淸 酒 煮 大 蜆

蛤 の 酒 蒸し $ 2 1 0

K U R U M A  E B I
大 蝦

車 海 老 $ 1 8 0  U P

S C A L L O P

帆 立 貝

ホタテ $ 1 5 0

単 品 メ ニュー
Á  L A  C A R T E   單 點 項 目

澳 洲 活 鮑 魚
A U S T R A L I A N  L I V E  A B A L O N E

オーストラリア産 活 き鮑 $ 2 5 / 1 0 G

海 の 幸
S E A F O O D

C R I S P Y  T O R O  W I T H  S E A W E E D  C R U S T
脆 煎 吞 拿 魚 腩

トロ の 海 苔 焼 き $ 3 9 0


