
和 食 ラン チ コ ー ス
W A S H O K U  L U N C H  S E T   和 食 午 市 套 餐

0 1   摘 み  A P P E T I Z E R  前 菜

0 2   刺 身 3 点  3  K I N D S  O F  S A S H I M I  刺 身 3 款

0 3   煮 物  S I M M E R E D  D I S H  煮 物
カマと大根の煮付け
B R A I S E D  F I S H  C O L L A R  W I T H  D A I K O N  R A D I S H
汁 煮 大 根 魚 鮫

0 7   デ ザ ート  D E S S E R T  甜 品

每 位  $ 5 8 0  P E R  P E R S O N

0 4   焼 き物  G R I L L E D  D I S H  燒 物
阿波尾鶏のハーブ焼き
G R I L L E D  A W A O D O R I  C H I C K E N  W I T H  H E R B
香 草 汁 燒 阿 波 尾 雞

0 5   天 ぷら  T E M P U R A  天 婦 羅
車海老、旬の魚、野菜 2点
K U R U M A  S H R I M P,  S E A S O N A L  F I S H ,
2  K I N D S  O F  V E G E TA B L E S
大 蝦 、 季 節 魚 、 野 菜 兩 款

0 6
食 事  R I C E  飯
国産 A 4和牛のすき焼き丼
J A PA N E S E  A 4  W A G Y U  S U K I YA K I  D O N
日 本 A 4 和 牛 壽 喜 燒 丼

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

Subject to 10% service charge



和 食 ディナ ー コ ース
W A S H O K U  D I N N E R  S E T   和 食 晚 市 套 餐

每 位  $ 1 , 6 8 0  P E R  P E R S O N

0 4   煮 物  S I M M E R E D  D I S H  煮 物
オマール海老、アスパラガス、鳴門昆布  生わかめソース添え
L O B S T E R ,  A S PA R A G U S ,
N A R U T O  K O M B U  W I T H  S E A W E E D  S A U C E
龍 蝦 、 蘆 筍 、 嗚 門 昆 布  伴 生 紫 菜 汁

0 6   焼 き物  G R I L L E D  D I S H  燒 物
A 5 飛 騨 牛 の 朴 葉 味 噌 焼 き
G R I L L E D  A 5  H I D A  W A G Y U  
W I T H  H O B A  L E A F  A N D  M I S O
朴 葉 味 噌 燒 A 5 飛 驒 牛

0 5   冷 菜  C O L D  D I S H  冷 菜
毛ガニの身と野菜のアスピック
H A I R Y  C R A B  M E AT  A S P I C  W I T H  E G G P L A N T,  
T O M AT O ,  B A B Y  C O R N S ,  B R O A D  B E A N  
毛 蟹 肉 凍 伴 茄 子 、 番 茄 、 粟 米 芯 、 蠶 豆

如閣下對任何食物敏感，請與餐廳職員聯絡
If you have any food allergies, please contact our staff

0 1   摘 み 3 点  3  K I N D S  O F  A P P E T I Z E R  前 菜 3 款

0 2  刺 身 4 点  4  K I N D S  O F  S A S H I M I  刺 身 4 款

0 3  吸 い 物  S O U P  湯
海の幸と鶏肉の土瓶蒸し
K U R U M A  E B I ,  W H I T E  F I S H ,  C H I C K E N  S O U P  
I N  T E A  P O T
大 蝦 、 白 身 魚 、 雞 肉 茶 壺 湯

0 8
食 事  R I C E  飯
姬小鯛雲丹の釜飯
S T E A M E D  R I C E  W I T H  J A PA N E S E  S E A B R E A M  A N D  U N I  
I N  C L AY  P O T
姬 小 鯛 海 膽 釜 飯

0 9   旬 の 果 物  S E A S O N A L  F R U I T  時 令 水 果

Subject to 10% service charge

0 7   揚 げ 物  D E E P - F R I E D  D I S H  炸 物
鮑、雄魚、長芋、青唐辛子
A B A L O N E ,  W H I T E  F I S H ,
J A PA N E S E  YA M ,  B A B Y  G R E E N  P E P P E R
鮑 魚 、 白 身 魚 、 長 芋 、 小 靑 椒


